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Kontrolbesøget sker i forbindelse med kampagnen:
Opbevaringstemperaturer af kølekrævende fødevarer.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af kølekrævende fødevarer:
Bacon i skiver, Skinketern, Kamsteg, Roastbeef og
Cervelatpølse.
Virksomheden benytter sig af et infrarødt termometer til
måling af opbevaringstemperaturer og indstikstermometer til
opvarmning/nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Virksomheden har redegjort for kallibrering af termometre, der
foretages én gang årligt.
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
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